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Aquaculture directly and indirectly impacts at
least 15 of the 17 United Nations Sustainable
Development Goals (Troell M ez al. 2023).
According to  FAO  (2022), globally,
mariculture produces 35.1 million tons of
seaweed (both for food and non-food use), 8.3
million tons of farmed marine fish, 17.7 million
tons of mollusks and 11.2 million tons of
crustaceans, among other products. In Latin
America, 2.6 million metric tons are produced,
with Chile contributing 1.3 million metric tons
due to its extensive maritime area of 2.6 million
square kilometers. On the other hand, Mexico
has 61.7% of its territory composed of
maritime waters, with 3.1 million square
kilometers of ocean, demonstrating a
significant potential for mariculture in the
country (Figure 1).

Figura 1.- Territorial extension of Mexico showing
the territorial distribution in the Pacific and Atlantic
oceans. (Image taken from Vazquez et al., 2022).
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The practice of mariculture in Mexico dates
back to 1915 with the pioneering cultivation of
pearls worldwide. In the 1970s, advances in
shrimp and oyster farming were observed, and
in the 1980s, the development of techniques
and biotechnologies for the cultivation of
abalone (Haliotis spp.), mussels (Mytilus spp.),
clams (Argopecten spp.) and hatchet callus
(Atrina spp.) were boosted. Later, the 1990s
marked the beginning of marine fish farming
with snappers (Lutianus spp.) and totoaba
(Cynoscion macdonaldi) (Valdez 2018).
Throughout history, advances in Mexico have
been remarkable, with mariculture practiced at
different  scales, depending on the
oceanographic conditions of each region of the
country. Productive activities were observed in
the social sector, with medium-scale producers
and  companies  using  state-of-the-art
technology, mainly in the northwestern states
of Mexico (Table 1). The diversification of
marine fish farming is noteworthy, including
species such as bluefin tuna (Thunnus orientalis),
striped bass (Morone saxatilis), jack mackerel
(Seriola spp), totoaba (C. macdonaldi) and red
snapper (Lutianus peru). It is important to
highlight that the CONAHCYT research
centers, as well as the private sector, have
contributed substantially to the technification
of the farming of species such as snook
(Centropomus viridis) and spotted rose snapper
(Lutjanus — guttatus) (CIAD, AC-Mazatlan,
Maricultura del Pacifico, Mar y Cultura de C.
V.), sole (Paralichthys californicus) (CICESE), red
drum  (Sciaenops  ocellatus) (CINVESTAV,
IMPESMAR), red snapper (Ocyurus chrysurns)
(UNAM-SISAL) and others (INAPESCA,
2022a).

In the mollusk group, cultivation has been led
mainly by the Japanese oyster (Crassostrea gigas),
followed by other species such as the pleasure

oyster, (Crassostrea corteziensis), eastern oyster (C.
virginiea), the mussel (Mytilus galloprovincialis), the
Catarina clam  (Argopecten  ventricosus), the
abalone (Haliotis rufescens), the chiluda and
generous clams (Panopea generosa and P. globosa),
lion's hand clam (Nodipecten subnodosus), peatl
oyster (Pteria sterna), and scallop (Atrina maunra)
(Maeda-Martinez  2008). In  terms of
crustaceans, shrimp (Litgpenaens vannamei) is the
main crustacean crop in terms of production in
Mexico. Lobster (Panulirus interruptus) and soft
crabs (Callinectes arcnatus in the Pacific and
Callinectes sapidus in the Gulf of Mexico) have
made incipient progress, as have protected
species such as the blue crab (Cardisoma
guanhumi) and ornamental crab (Lysmata sp). In
other crops, such as sea cucumber (Isostichopus
Suscus and 1. badionotus), significant growth has
been observed with investments in cultivation
by the private sector (Acuacultura Dos Mil,
S.A. de C.V. and Grupo Agua Marina A.C.)
since the beginning of 2009. In the particular
case of macroalgae cultivation, this began in
the early 1920s, including green algae (Ula
clathrata) promoted by private initiative (Aqua
Consult International) in coastal lagoons,
brown algae (Macrocystis pyrifera and Ecklonia
arborea) cultivated in the sea (Algas Marinas S.
A. de CV), green algae (Ula lactuca) in a
commercial pilot culture in earthen ponds
(IIO-UABC), and experimental cultures of red
algae (Kappaphycus alvarezii, Pyropia  perforata,
Chondrus crispus) carried out by IIO-UABC and
CINVESTAV-IPN  (INAPESCA  2022b).
Together, developing cultures are focusing on
the conservation and sustainable use of species
such as seahorses (H. erectus and H. ingens),
jellytish ~ (Awrelia  aurita, Cassiopeia  sp. and
Stomolophus meleagris) and corals (Pocillopora sp.
in the Pacific and Aavpora sp. in the
Caribbean).
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Table 1.- Main resources produced by
mariculture in Mexico.

Resource Metric Tonnes
Shrimp 214,456
oyster 15,602
tuna 4,556
red snapper 107
snook 101
abalone 52

*CONAPESCA, 2021.

Despite advances in research, it has been
observed that there has not been a significant
impact on the productive growth of
mariculture in Mexico (Chong-Carrillo et al.,
2023). In 2016, consolidated companies in
marine fish farming in the northwest and
southeast of the country disappeared
completely, resulting in a shortage of hatchery
production laboratories and offshore grow-out
ranches. This event created an environment of
uncertainty for investment and decreased
domestic inputs, such as feed, equipment, and
infrastructure, necessary for mariculture.
Public policy plays a fundamental role in
providing stability to investments and
consolidating the development of a high-risk
primary activity such as mariculture. Currently,
the bureaucratic process to invest in
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In recent years, the aquaculture and fisheries
sectors have witnessed significant global trends
that reshaped how we approach seafood
production. According to the Food and
Agriculture  Organization (2022), capture
fisheries contributed 90 million tonnes (51%),
and aquaculture 88 million tonnes (49%). Of
the total production, 63% (112 million tonnes)
was harvested in marine waters and 37% (66
million tonnes) in inland waters. These trends
reflect the dynamic interaction between
environmental, socio-economic, and
technological factors. However, the increasing
demand for seafood and declining wild fish
stocks have driven a notable shift towards
aquaculture to meet global protein needs,
implying the pivotal role that aquaculture is
playing in enhancing food security and
reducing pressure on natural ecosystems.

Traditional aquaculture species, such as carp
and tilapia, are complemented by a broader
range of species, including marine fish,
mollusks, and seaweed. This species
diversification contributes to dietary variety
and mitigates risks associated with disease
outbreaks and market fluctuations (Troell ez a/.
2014). The increasing research on new species
incorporation in aquacultural practices plays a
significant role in this trend. Scientists
wotldwide search for new methods, systems,
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and ingredients for low-cost diets; the
development of  precision  aquaculture
(integration of data analytics, sensor networks,
and automation) has enabled producers to
optimize feed usage, monitor water quality, and
enhance fish health (Soto ez 4/ 2020). These
developments improve resource efficiency and
reduce environmental impacts.

Aquaculture production varies significantly by
region, influenced by climate, geography, and
market  preferences.  Asian  countries,
particularly ~ China,  have  traditionally
dominated global aquaculture production,
driven by their favorable environmental
conditions, large domestic markets, and
expertise. However, other regions, including
Europe, North America, and Latin America,
have also witnessed growth in aquaculture
production. In this regard, aquaculture in
tropical areas is playing an important role in the
new global aquaculture trends. Producers in
warm areas of Asia (China, Thailand,
Indonesia, Vietnam, Bangladesh, India, and the
Philippines); Africa (Egypt, Nigeria, Uganda,
Zambia, South Africa, and Kenya); Latin
America (Colombia, Brazil, Ecuador, and
Mexico); and the Caribbean (Jamaica, Trinidad
and Tobago, and Cuba) are currently engaged
in commonly farmed species, including tilapia,
catfish, carp, shrimp, prawns, oysters, mussels,
and various types of seaweeds. New species are
being incorporated, particularly in Asia, and
research is targeting emerging native species
with high potential, including freshwater and
marine organisms. This practice involves
diverse systems such as ponds, tanks, cages, or
raceways. The advantageous warm water
temperatures in tropical regions provide
conditions  for

favorable year-round

aquaculture production, allowing for multiple

harvests per year and reducing the dependence
on seasonal cycles.

The practice of tropical aquaculture has gained
a reputation due to its potential for economic
development, meeting the increasing global
demand for seafood. It offers income
generation and employment opportunities,
particularly in coastal and rural communities.
Furthermore, aquaculture in the tropics
contributes to diversifying the available
seafood options, reducing pressure on wild fish
stocks, and providing a consistent source of
protein for local populations. The production
of fry for restocking overharvested wild
populations is becoming an important strategy
to keep fisheries going, supporting an
important sector of the population at work.
However, it is important to note that tropical
aquaculture also faces specific challenges, such
as disease outbreaks, increasing environmental
impacts, and the need for sustainable
management practices (Leung & Bates, 2013).
Proper water quality management, disease
prevention  measures, responsible  feed
sourcing, and the implementation of
appropriate aquaculture systems are crucial to
ensure the sustainability and long-term viability
of tropical aquaculture operations.

Advances in technology and practices applied
to aquaculture have been fundamental in
improving production. These improvements
include enhanced feed formulations, disease
management  strategies,  water  quality
monitoring systems, genetic selection, and
integrated multi-trophic aquaculture practices.
However, most of these improvements have
been implemented in temperate zones; more
efforts are needed to include them in the
tropics, where the practices are still extensive
or semi-intensive.
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Sustainability has become a key focus in the
aquaculture industry, and efforts are being
made to minimize the environmental impact of
aquaculture  through  responsible  farm
management, reduced reliance on wild fish for
feed, efficient resource utilization, and
adoption of certification and labeling schemes
that promote sustainable practices. It is
important to observe that aquaculture
production can vary significantly from year to
year, particularly influenced by factors such as
strong climate events, disease outbreaks,
market dynamics, and regulatory changes
(Troell et al. 2017). Implementing the most
effective practical methods of reducing
environmental impacts from aquaculture,
making them compatible with resource
management goals, will be determinants for
sustainable aquacultural practices (Boyd et al.,
2008). Aquaculture in the tropics can have
significant ~ environmental ~ implications.
Excessive use of antibiotics and chemicals,
improper waste management, and the release
of non-native species can harm local
ecosystems. To minimize these negative
impacts, it is essential to implement sustainable
practices, such as efficient water management,
disease prevention, and proper waste
treatment. Due to higher water temperatures
and the increased pathogen presence in the
tropics, disease outbreaks can have devastating
consequences on farms, leading to significant
economic losses. Adequate  biosecurity
measures, including regular health monitoring,
vaccination, and quarantine protocols, are
crucial to prevent and control disease
Therefore,

sustainability of tropical aquaculture is vital for

outbreaks. ensuring the

the industry’s long-term viability. Certification

schemes, such as the Aquaculture Stewardship
Council (ASC) and Best Aquaculture Practices
(BAP), provide guidelines for responsible
farming practices and help consumers make
informed decisions. Encouraging observance
of these standards promotes environmentally
friendly production methods and social
responsibility (Bush ez 2/ 2013). However, such
certifications are complex and expensive,
requiring strong administrative capabilities.
There is no doubt that tropical aquaculture is
playing a significant role in global aquaculture
production and has a strong potential for
growth, offering various benefits such as
species diversification, increased production,
economic development, and enhanced food
security. However, expanding aquaculture in
the tropics faces huge challenges. Avoiding
environmental impacts, disease outbreaks,
antibiotic use, and genetic interactions between
wild and captive populations are important
sustainability concerns. Industry stakeholders,
policymakers, farmers, and researchers must
collaborate in developing and implementing
sustainable practices to maximize the positive
impacts of tropical aquaculture while
minimizing its negative effects. By doing so,
tropical aquaculture can draw a bright future,
impacting global food security and economic
development while preserving the health and
integrity of aquatic ecosystems. We, the
researchers, have a significant role in making
aquaculture a sustainable and responsible
industry; our efforts must enlighten the path
for future generations of aquaculturists.
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Resumen

LLa acuaponia ofrece una forma de producir alimentos
frescos de manera sostenible, si no se maneja
adecuadamente  puede  haber  resgos  de
contaminacién con coliformes fecales. Este estudio
evalud la presencia de coliformes fecales en sistemas
acuapoénicos a pequefia escala utilizando Oreochromis
niloticns (tlapia) y Tradescantia zebrina (matali) como
organismos modelo. Se compararon tres sistemas
acuapénicos equipados con Dbiofiltros con tres
sistemas de acuicultura de recirculacion cerrada sin
biofiltros, que sirvieron como grupos de control. Cada
sistema acuapoénico de 200 L estaba dividido en dos
areas: una zona de acuicultura para la tilapia y una
zona hidropénica para el matali En la zona
hidropénica, se utiliz6 tezontle como medio para el
biofiltro que remedia el agua contaminada con
desechos de peces. Se midieron parametros como el
amoniaco, nitrito, nitrato, pH, oxigeno disuelto,
temperatura, y la presencia de coliformes fecales fue
determinada segun la norma 042 (SCFL2015) Los
andlisis estadisticos se llevaron a cabo mediante la
prueba Kruskal-Wallis. Los resultados indicaron que
los biofiltros redujeron la presencia de coliformes
fecales en un 98% en la zona de acuicultura y en un
90% en el agua de salida de la zona hidropénica. Los
niveles de coliformes en los sistemas acuapénicos se
mantuvieron por debajo del limite de deteccién (<3
NMP/100 mL), mientras que en los sistemas de
acuicultura de control se registré una mayor presencia
de estos microorganismos.

Palabras  clave: biofiltro,  desnitrificacion,
microorganismos  patdgenos, nitrificacién, Técnica
NMP/100 mL
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Introduccion

Los microorganismos patégenos, como virus,
bacterias y parasitos, representan una amenaza
para la salud humana cuando son ingeridos a
través de alimentos o agua contaminada. Si
logran sobrevivir y multiplicarse en el cuerpo,
pueden  causar diversas  enfermedades
(Contreras 2002). La acuaponia, que combina
la acuicultura con la hidroponia, ofrece un
sistema eficiente para la producciéon de
alimentos frescos. Este sistema recicla agua
entre peces, bacterias y plantas, reduciendo
tanto el uso de agua como la contaminacion
ambiental (Tyson ez a/. 2011). Sin embargo, la
acuaponfa  también  enfrenta  desafios
relacionados con la contaminacion
microbiolégica, incluidos los coliformes como
Escherichia coli (Moriarty et al. 2018). Los virus
entéricos patdgenos como el norovirus murino
(VMN), el virus de la hepatitis A (HAV) y el
adenovirus humano tipo 41 (Ad41) también
han sido aislados de cebollas contaminadas
cultivadas mediante hidroponia (Hirneisen y
Khniel 2013). Cada afo, 77 millones de personas
en América se enferman y mas de 9,000
mueren a causa de la ingesta de alimentos
contaminados, afectando en gran medida a los
nifios menores de cinco afios (SIVE 2020).
Paises de bajos y medianos ingresos invierten
alrededor de 15,000 millones de délares en el
tratamiento de enfermedades relacionadas con
la contaminacién de alimentos, lo que lleva a
pérdidas de productividad que ascienden a
95,200 millones de doélares (Banco Mundial
2018). En un estudio de sistemas acuaponicos
de pequefia escala se identific6 también el
microorganismo patoégeno E. co/i productora
de toxinas Shiga (STEC) en las heces de los
peces y en la superficie de las raices de la
lechuga, albahaca y tomate, aumentando la

posibilidad ~de  contraer  enfermedades
gastrointestinales por consumir alimentos
contaminados. (Wang e al 2020). La

acuicultura es un método tradicional que tiene
como problema mayor el incremento de la
materia organica, conformada por excreciones
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de peces, alimento no consumido y otros
insumos organicos, todo ello, se ha identificado
que favorece la presencia de coliformes y otros
microorganismos. Los coliformes fecales, los
cuales son indicadores de contaminacion
bacteriologica del agua derramada en los tios,
plantean una amenaza para los ecosistemas
naturales debido al aumento de los desechos de
las practicas acuicolas (Mufioz y Paco 2021).
En Pery, la contaminacion principal de los rios
es originada por el vertido de aguas negras ya
que ¢éstas transportan coliformes fecales,
disminuyendo la calidad del agua y que
repercute en las especies que habitan estos
ecosistemas (Arroyo 2019). En los ultimos
cinco afios, seis de los diecinueve brotes de
STEC estuvieron vinculados con la lechuga o
las verduras de hoja verde (FDA 2020; CDC
2020). La STEC puede ocasionar graves
enfermedades como el sindrome urémico
hemolitico y la colitis hemorragica (Navarro ez
al. 2017). Existen pocos estudios que evalien
la presencia de coliformes fecales en el agua de
los sistemas acuaponicos, y muestren
alternativas de remediacion del agua donde se
disminuya la carga de los coliforme fecales. Los
objetivos de esta investigaciéon fueron: 1)
instalar tres sistemas acuaponicos de pequena
escala con biofiltros y tres sistemas de
acuicultura de recirculacién cerrada sin filtros;
2) evaluar diversos parametros fisicoquimicos,
as{ como la presencia de coliformes fecales en
ambos sistemas; y 3) proponer métodos de
remediacion para reducir la carga bacteriana en
el agua. Los resultados de este estudio seran de
gran utilidad para productores acuicolas,
agricultores de hortalizas y familias interesadas
en la produccién de alimentos seguros y
nutritivos.

Materiales y metodos

Materia prima

Se realiz6 la instalacion de dos tipos de sistemas
cuya descripcién se encuentra a partir del
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siguiente parrafo. En cada sistema acuapénico
se utilizé 100 L de agua purificada de la marca
Yajin ja’, un organismo adulto macho de tilapia
Oreochromis  niloticns adquirido en la granja
acuicola “La utopfa” ubicada Villahermosa,
Tabasco y ocho esquejes de matali Tradescantia
gebrina adquirido en un establecimiento de
plantas en Nacajuca, Tabasco, ambos de
México. En los sistemas de acuicultura se
utilizaron condiciones similares.  No se
considerd necesario solicitar aprobacion para el
uso de la especie O. niloticus ya que el foco
principal de estudio fue la calidad del agua y la
experimentacion no se realiz6 con fines
comercializables.

Disefio experimental

En el presente trabajo se emple6é un Disefio
Completamente Aleatorizado de un factor. El
factor consisti6 en el tipo de sistema de
pequefia escala (Tanque acuapénico TPAQ y
Tanque de acuicultura TPAC). Las variables de
respuesta medidas afectadas por los factores
fueron amoniaco, nitritos, nitratos, pH,
oxigeno disuelto, temperatura y coliformes
fecales. El experimento se realiz6 por
triplicado.

Instalacién de los sistemas

(TPAQ)

acuaponicos

Los tres sistemas acuaponicos se integraron
por 1) una seccion acuicola, construida con un
contenedor cilindrico de capacidad de 100 L
para el cultivo de la tilapia, 2) una seccion
hidropoénica, acoplada a la seccién acuicola que
consta de un biofiltro fabricado con un
contenedor cilindrico con tapa de 20 cm de
altura, rellenado con 27 kg de roca volcanica
(tezontle). A la seccion acuicola se le realizo
una abertura a una altura de 45 cm en forma de
6valo para poder afiadir agua, alimentar al pez
y realizar cualquier tipo de mantenimiento. En
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esta seccioén se colocé una bomba sumergible
con flujo de 300 L/h y la aireacién se realizo
con una bomba externa de 75 L/h. Para la
recirculacion del agua, la zona de acuicultura y
la zona hidropdnica se interconectan por
mangueras de 1.3 cm de diametro () con un
tubo de pvc de 1.87 cm @y 40 cm de longitud.
La recirculacion del agua del sistema inicia en
la seccién acuicola, después llega a la zona
hidropoénica, y por medio de un sifén campana,
el agua es devuelta a la seccién acuicola. Los
sistemas acuapoénicos fueron llenados con 100
L de agua purificada. Una tilapia fue
introducida en cada uno de ellos. Cada
organismo fue alimentado tres veces al dia, con
una diferencia de cuatro horas. El alimento
utilizado fue growfish® 3.5 mm, que tiene 30%
de proteina. Una vez constatada la presencia de
nitratos en el agua, los ocho esquejes de matali
fueron sembrados en la seccion hidropoénica.
Los nitratos indican el establecimiento de
colonias de bacterias que realizan la conversion
del amoniaco a nitratos (Dorick e al. 2021).

Instalacion de los sistemas de acuicultura

(TPAC)

Los tres sistemas de acuicultura se integraron
por un contenedor cilindrico de capacidad de
100 L, utilizado como la seccién acuicola de
este tipo de sistemas. El contenedor cont6 con
un sistema de recirculacién cerrada, integrado
por una bomba sumergible, con un flujo de 300
L/h. La bomba estuvo conectada, a una
manguera de 20 cm de largo y 1.3 cm O,
mientras que dos mangueras en forma de cruz
para completar el retorno del agua fueron
colocadas en el extremo contrario de la
manguera. Las mangueras fueron perforadas
para rociar el agua al ser recirculada por la
manguera buscando un aporte mayor de
oxigeno mediante la aireacién se realiz6 con
una bomba externa de capacidad de 75 L/h.
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Evaluacion de parametros fisicoquimicos y
Coliformes fecales del agua

Una muestra del tipo compuesta fue tomada
de la

experimentales de ambos tipos de sistemas. La

seccion acuicola de las unidades
muestra estuvo compuesta por 50 mL de agua
tomada a una profundidad de 20 cm y otros 50
mL de agua tomada del fondo de las secciones
acuicolas. Ademas, se tomé una muestra simple
en cada sistema acuapoénico y de acuicultura. La
muestra de los sistemas acuapdnicos se obtuvo
en la salida del tubo del sifén campana. La
muestra del sistema de acuicultura fue tomada
en la salida del tubo de recirculacién del agua.
Para tomar las muestras en las salidas de los
tubos de retorno para cada tipo de sistema, fue
necesario calentar la salida del tubo de retorno
con un encendedor convencional por un
periodo de 50 s. Cada recipiente se llen6 con 10
mg de fosfato sédico so6lido antes del muestreo.
Todas las muestras fueron conservadas a una
temperatura de 4 °C segun lo indica la norma
mexicana 042 (SCFI, 2015).

Analisis de muestras de agua de amoniaco,

nitritos, nitratos y parametros

fisicoquimicos

Las mediciones del amoniaco (NHj3), nitritos,
(NOy) y nitratos (NOy) se empled el método
de tira de color del kit de analisis de agua API
freshwater master test kit® (Mars,fish care,
chalfton, USA). utilizado cominmente por la
industria de la acuicultura (Stretchko, 2012; Yu
et al. 2019). El pH, fue medido usando el
instrumento  UNI pH TESTA® (Trans
instruments, Petro Centre, Singapore); El
Oxigeno Disuelto (OD) y temperatura se

realizaron con el oximetro de la marca Ysi 550
A® (YSI Incorporated, Yellow Springs, Ohio,
USA).
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Analisis de Coliformes fecales

La cuantificacion de coliformes fecales
(termotolerantes) fue realizada conforme a la
042  (SCFI, 2015),

consistiendo en dos etapas: una prueba

norma  mexicana

presuntiva y una confirmativa.

Prueba presuntiva

La etapa previa a la seleccion de muestras
donde se especula la presencia de coliformes
fecales consisti6 en preparar una solucion
amortiguadora de fosfatos. Los 36 tubos de
centrifuga fueron llenados con 10 mL de la
solucion diluyente, sincronicamente, el medio
de cultivo caldo lactosa fue preparado y se
llenaron 108 tubos de ensayo hasta cubrir la
campana de Durham; Se utilizaron puntas para
micropipetas de capacidad de 1000 pL. Todo
fue esterilizado a una temperatura de 120°C
durante 15 min a una presion de 103 kPa. Las
muestras se diluyerona 1 x 10" mL, 1 x 10" mL
y 1 x 10" mL y se analizaron en una campana
de extraccion, cada dilucidon se agité en un
durante 1 distribuir

vortex min para

uniformemente los microorganismos.
Posteriormente, se sembrd una alicuota de
1000 pLL de cada dilucién (por triplicado) en los
tubos de ensayo con caldo lactosa y campana
Durham los cuales se incubaron de 24 a 48 h
(x 3 h) a3 + 05

incubacién, se seleccionaron los tubos de

°C. Transcurrida la
ensayo que presentaron turbidez y gas.

Prueba confirmativa

Con el objetivo de confirmar la presencia de
coliformes fecales se realizé una resiembra de
cada tubo positivo proveniente de la prueba
presuntiva con un asa bacterioldgica. ILa
resiembra se realizé por triplicado en tubos de

ensayo con el medio de cultivo EC. La

Gomez-Mora et al.

Alimentos acuapdnicos, evaluacion de coliformes fecales.
Trop. Aquac. 1 (1): 5722, 2023.

DOI: 10.19136/ta.a1n2.5724



Tapécal

wm= Aquaculture

presencia de organismos coliformes fecales fue
confirmada realizando la incubacién de los
tubos resembrados a una temperatura de 44.5
1+ 0.2 °C por 24 + 2 h y observar la presencia
de gas.

Expresion de resultados

Los tubos de ensayo que tuvieron reacciones
positivas en las pruebas confirmativas fueron
contabilizados e identificados en las tablas
estadisticas del NMP que se encuentran anexas
en la norma, los resultados correspondientes a
las tablas estadisticas fueron registrados.

Analisis estadistico

El anilisis estadistico de datos de los
parametros fisicoquimicos consistié en un
ANDEVA. Los datos de los coliformes fecales
postulados  de
por

consiguiente, fueron analizados con la prueba

no cumplieron con los

normalidad y  homocedasticidad,
no paramétrica de Kruskal-Wallis. El analisis

estadistico se realizb6 con el software
Statgraphics Centurién v18 con un nivel de
significancia de a =0.05. Se usé el software
Sigmaplotm v12 para realizar la representacion

grafica de los resultados.

Resultados

Parametros fisicoquimicos y coliformes
fecales del agua de los sistemas
acuaponicos de pequefia escala TPAQy
de acuicultura de pequeia escala TPAC.

En la Figura 1, se presentan las graficas del

comportamiento de cada uno de los

parametros fisicoquimicos de control

(amoniaco, nitritos, nitratos, pH, oxigeno

disuelto y temperatura) de los sistemas
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acuapénicos y los sistemas de acuicultura
(TPAC), antes de iniciar el periodo de muestreo
(semana cero) y durante el periodo de muestreo
(semana uno a cuatro). E1 ANDEVA indico
diferencias estadisticas significativas en el
amoniaco con un nivel de significancia de o
=0.05, en donde la concentraciéon promedio en
los sistemas acuaponicos desde la semana uno
hasta la semana cuatro presenta valores en un
rango de 0.3 a 0.4 ppm. La concentracion
promedio en los sistemas de acuicultura
durante el mismo periodo fue de 0.6 a 1.1 ppm.
La medicion mensual para los sistemas
acuapoénicos fue de 0.3 = 0.2 ppm, mientras
que para los sistemas de acuicultura fue de 1.0
+ 0.7 ppm, el promedio mensual de la
concentracion de nitritos para los sistemas
acuaponicos fue de 0.06 + 0.1 ppm, mientras
que en los sistemas de acuicultura fue de 0.4 £
0.3 ppm. En relacién con la medicién
promedio de los nitratos en los sistemas
acuaponicos permanecié en 40 £ 0 ppm, en
cada semana del periodo de muestreo. En los
sistemas de acuicultura, el valor maiximo
registrado fue de 33.33 £ 9.40 ppm, mientras
que la menor fue de 20 = 0 ppm, El ANDEVA
mostré diferencias estadisticas significativas en
este parametro con un nivel de significancia de
o =0.05.

Con relacion al pH, la medicion mas baja en los
sistemas acuaponicos se presentd en la semana
1 con 55 £ 0.0 y para los sistemas de
acuicultura con 6 = 0.9. en la misma semana.
En la Figura 1 se pueden observar los
promedios del pH por semana y mensual, el
ANDEVA determiné que existen diferencias
significativas entre ambos tipos de sistemas con
un nivel de significancia de « =0.05. En las
tres los sistemas de

semanas y cuatro

acuicultura presentaron la mayor

concentracion de oxigeno disuelto con 8.6 £
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0.8 mg/L, y en los sistemas acuapdnicos con
8.3 + 0.1 mg/L. Finalmente, en la semana tres,
se registrd la mayor diferencia de temperatura
entre los sistemas acuapénicos y de acuicultura
con 264 * 02 °C, y 255 * 04 °C
respectivamente.
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Figura 1. Monitoreo de pardmetros fisicoquimicos del
control en los sistemas acuapénicos y de acuicultura
por semana (n=12) y mes, (n=060).
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En cuanto a los coliformes fecales, la mayor
concentraciéon en los sistemas acuaponicos
durante todo el perfodo de medicién fue de 43
NMP/100 ml, mientras
concentracion de coliformes fecales en los
sistemas de acuicultura fue de 2400 NMP/100
mL. Los anilisis semanales de los datos no

que la mayor

diferencias estadisticas
significativas (p > 0.05). En la Figura 2a y
Figura 2b, se presentan las graficas. para la
prueba Kruskal-Wallis  de
acuaponicos TPAQ y de los sistemas de
acuicultura respectivamente. En las graficas se

presentaron

los sistemas

muestra el comportamiento de cada mediana +
rango intercuartil de los coliformes fecales,
antes de iniciar el periodo de muestreo (semana
cero) y durante el periodo de muestreo (semana

uno a cuatro).
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Figura 2. Comportamiento semanal de la concentracién

de coliformes fecales en los sistemas acuapdnicos (a), y
sistemas de acuicultura (b), n=0.
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Discusion

Los sistemas acuapoénicos y de acuicultura no
tuvieron presencia de amoniaco, previo al
periodo de muestreo (semana cero). lLa
concentracion promedio de amoniaco en los
sistemas acuaponicos desde la semana uno
hasta la semana cuatro presenta valores
menores en comparacion con los sistemas de
acuicultura; durante la mayor diferencia de
concentraciéon mensual de amoniaco entre
ambos sistemas, observada en 0.7 ppm. La
razoén de la nula presencia de amoniaco en la
medicién previa al periodo de muestreo fue
debido al uso de agua potable de una marca
comercial. El valor maximo permisible de
amoniaco en el agua para consumo humano en
el proyecto de norma oficial mexicana 127
(SSA, 2017) es de 0.50 ppm. Las bacterias
nitrificantes usan al tezontle del biofiltro como
superficie para adherirse y poder realizar el
de nitrificaciéon  (Claros  2012;
et al. 2002). El proceso de
nitrificacion, llevado a cabo en cada biofiltro,

proceso
Timmons

tiene un efecto de oxidacién de amoniaco,
disminuyéndolo a concentraciones menores de
0.5 ppm. La cantidad de bacterias nitrificantes
presentes en los sistemas acuaponicos TPAQ
consumen el amoniaco disponible en el agua
como fuente de energia, esto promueve la
disminucién del amoniaco en los sistemas
acuaponicos (Fig.1). Por el contrario, los
sistemas de acuicultura tienen menor superficie
disponible para que las bacterias se adhieran y
realicen el proceso de nitrificacion con la
misma proporcion que en los sistemas
acuapoénicos, en los sistemas de acuicultura el
proceso de nitrificacion no fue suficiente y el
amoniaco fue en aumento (Fig. 1). Para poder

mitigar la concentracién de amoniaco en el
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agua fue necesario realizar recambios del 20%
de agua para evitar dafios a la salud o la muerte
de la tilapia (Scaglioni y Delmar, 2021). En los
sistemas acuaponicos hay una eficiencia de
biofiltracion del amoniaco de 70%. Por su
parte, L.a mayor acumulacion y variabilidad de
nitritos se present6 en los sistemas TPAC,
siendo la semana dos en la que se registré la
mayor concentraciéon durante todo el periodo
de muestreo (0.7 £ 0.2 ppm). El promedio
mensual para los sistemas TPAQ fue de 0.06 £
0.1 ppm, mientras que en los sistemas de
acuicultura fue de 0.4 * 0.3 ppm. En el ciclo
del nitrégeno también se realiza la eliminacion
o disminucién de nitritos en el agua, los nitritos
son un producto intermedio en el ciclo del
nitrégeno, la ausencia o baja concentraciéon de
los nitritos en los sistemas acuapénicos puede
ser derivado del proceso de oxidaciéon de los
nitritos en el ciclo de nitrificacion. Los sistemas
de acuicultura presentaron mayor
concentraciéon de nitritos y esto puede ser
suscitado porque el ciclo del nitrégeno no se

efectu6 suficientemente, sin embargo, la
concentracion de estos compuestos
nitrogenados disminufa al realizarse los

recambios de agua (Ravelo y Totena 2021). La
biofiltracion de los nitritos en los sistemas
acuapoénicos tuvo una eficiencia de 15%, estos
sistemas

resultados sugieren que en los

acuapoénicos hay menos posibilidades de
producirse un ambiente téxico, ya que los
nitritos son convertidos dentro del sistema
acuapoénico. Los nitritos evitan el transporte de
oxigeno dentro del torrente sanguineo de los
peces (Lopez y Vélez 2021). Los niveles de
nitrito que pueden provocar estrés en los peces
son >0.75 ppm en el agua, mientras que valores
mayores de 5 ppm pueden ser toxicos para los
peces y para el ser humano (Barrera y Verdnica
2012). 1 Los nitratos son los compuestos
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resultantes de la oxidacién de los nitritos. Al
observar el  comportamiento de la
concentracién de nitratos en los sistemas
acuapoénicos, se puede inferir que se llevo a
cabo correctamente el proceso de nitrificacion.
La estabilidad en la concentracion de nitratos
de cada semana en los sistemas acuaponicos
puede ser dada porque el pez produjo desechos
constantemente, mas la presencia de oxigeno
en el agua, la presencia de las bacterias
nitrificantes y que la T. zebrina asimilaba los
nitratos del agua; la cantidad de T. zebrina
durante el periodo de muestreo no fue
suficiente para eliminar por completo los
nitratos en el agua (Ravelo y Totena 2021). El
comportamiento observado en los sistemas de
acuicultura pudo haber sido propiciado por los
recambios de agua y el proceso de nitrificacion
que se realizé en menor grado en comparacion
con los sistemas acuapoénicos. Los niveles de
nitrato recomendados para los peces son de 0
a 40 ppm, mientras que valores >80 ppm
pueden ser toxico (Cabrera 2012).

Previamente al periodo de muestreo, el
promedio de pH en los sistemas acuaponicos
fue ligeramente mayor que los sistemas de
acuicultura, 7.6 £ 0 y 7.2 £ 0 respectivamente,
habiendo una diferencia de 0.6 entre ambos
tipos de sistemas. En cada semana del periodo
de muestreo, el agua de los sistemas
acuapoénicos tendio a ser acida, mientras que en
los sistemas de acuicultura el agua tendio a ser
alcalina. En la semana cuatro, se registrd la
mayor diferencia de pH, con un valor de 1.6
entre los promedios de los sistemas
acuaponicos y de acuicultura. La nitrificacion
bacteriana en el ciclo del nitrégeno produce
acido nitrico (Lobillo ez a/. 2014), esto puede
explicar la diferencia del valor de pH promedio
de ambos sistemas. Los sistemas acuaponicos

tienen mayor superficie para que se lleve a cabo

16

con mayor recurrencia la nitrificacién en
comparacion con los sistemas de acuicultura. A
pesar de que el pH del agua de los sistemas
acuapoénicos tiende a bajar, se encuentra dentro
del rango adecuado para que la T. zebrina realice
la absorcién adecuada de los macronutrientes
del agua (pH entre 5-6) (Ramirez e a/. 2011).
El rango favorable de pH para los peces,
plantas y bacterias en los sistemas acuaponicos
6.8 -7.0

debe mantenerse en un nivel de

(Bernstein 2011).

En la semana cero, la concentracion de oxigeno
disuelto (OD) en los sistemas acuapoénicos fue
ligeramente mayor a la de los sistemas de
acuicultura (8.1 £ 0.1 mg/L y 7.9 £ 0.0 mg/L,
Otra del
comportamiento del OD en los sistemas de

respectivamente). caracteristica
acuicultura es que presentan mayor variacion
en comparacion con los sistemas acuapénicos
a las semanas posteriores. El comportamiento
de crecimiento exponencial en los sistemas de
acuicultura de recirculaciéon cerrada puede ser
debido a que en la parte superior no tienen una
barrera que limite el acceso del oxigeno
atmosférico al contenedor del agua, por el
contrario, en los sistemas acuaponicos, el
biofiltro acoplado en la parte superior del
tanque restringe el acceso del OD atmosférico
al tanque; la ley de Henry establece que la
abundancia de un soluto volatil disuelto en un
liquido es proporcional a su abundancia en la
fase gaseosa. Asimismo, otra caracteristica de
OD en los

acuicultura es que presentan mayor variacion,

los valores de sistemas de
esto puede ser provocado por la ausencia de un
filtro para la materia organica suspendida en el
agua de los sistemas de acuicultura de
recirculacion cerrada. I.a materia organica
presente en los sistemas acuaticos en forma de
sedimentos es degradada. La degradacion de la

materia organica consume una gran cantidad de
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oxigeno y podrtia conducir a la hipoxia si el
suministro fisico de oxigeno se restringe al
mismo tiempo (Fennel y Testa 2019). Existen
mas factores que pueden influir sobre la menor
OD en

acuaponicos, en comparacion con los sistemas

concentracion de los sistemas
de acuicultura, como serfan: 1) El aumento de
la temperatura en los sistemas acuaponicos
(véase grafico de temperatura, Fig. 1). Algunos
autores sostienen que la temperatura acelera en
general las reacciones quimicas en los
organismos, trayendo consigo el incremento de
consumo de oxigeno en los seres vivos
(Brauner y Val 20006). 2) El proceso de
biofiltro, donde la

concentracion de OD debe mantenerse a

nitrificacion en el

niveles entre 4 — 8 mg/L. La nitrificacién como
un proceso de oxidacion es llevada a cabo por
bacterias, donde el oxigeno es usado como
reactivo. Tener el rango de OD sugerido
beneficia a la produccion de especies vegetales
en los sistemas acuaponicos, los sistemas
acuaponicos proveen mayor superficie para
que las bacterias formen colonias y realicen con
mayor proporcion la nitrificacion (Somerville ez
al. 2014). Los valores de concentracion de OD
de los sistemas de acuicultura y acuapoénicos,
son mayores a 6 mg/L, reportados por algunos
autores (Wang e al. 2020). Los valores de
temperatura se encuentran dentro del rango
recomendado para la produccion de tilapias (24
a 29 °C), la temperatura en el agua incrementa
la necesidad de alimentaciéon de los peces
(Trasvifia ez al. 2007). La I. gebrina requiri6 ser
expuesto a radiacién solar, porque como
realizar la

especie necesitaba

fotosintesis (Fernandez 2014), debido a ello,

vegetal

los sistemas acuaponicos se colocaron en un
area con exposicion directa a los rayos solares,
la energfa solar necesitada por la T. zebrina
calentaba el tezontle y por medio de la
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conduccién el agua incremento la temperatura,
as{ mismo, el calor emanado de la pared de la
ventana, contribuido en la

pudo haber

diferencia de temperatura entre ambos

sistemas.

La concentraciéon de coliformes fecales (Cf) en
los sistemas acuapénicos se encontré en su
mayorfa por debajo del limite de detecciéon de
la prueba (3 NMP/100 mL) y la mayor
concentracion registrada en el periodo de
medicion en los sistemas acuapénicos fue de 43
NMP/100. En la figura 2 se muestra el
comportamiento de cada mediana F rango
intercuartil de los coliformes fecales, antes de
iniciar el periodo de muestreo (semana cero) y
durante el periodo de muestreo (semana uno a
cuatro). En la Figura 3, se muestra la grafica de

cajas y bigotes (desde la semana cero hasta la

semana cuatro) de la concentracion de
coliformes  fecales entre los sistemas
acuaponicos (TPAQ), y los sistemas de

acuicultura (TPAC). En los

acuicultura se encontraron menos repeticiones

sistemas de

de mediciones por debajo del limite de
deteccion de la prueba, en comparacion con los
sistemas ~ acuapénicos, 'y la  mayor
concentracién encontrada fue de 2400
NMP/100 mlL.. El analisis de Kruskal-Wallis
mensual indic6 que existe una diferencia
estadistica significativa en la presencia de Cf
entre los sistemas acuapénicos y de acuicultura,
con un grado de confianza de 95% (Fig. 3). Los
valores de concentracion de Cf en los sistemas
acuapoénicos tienden a ser muy cercanos a cero
y esto puede ser explicado por los siguientes
factores. Ademas de ser aprovechado como

bebida, la

fendlicos que liberan como mecanismo de

T. zebrina posee compuestos

defensa contra microorganismos,

depredadores, insectos y herbivoros. Estos
contra bacterias,

compuestos son activos
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hongos, virus y protozoarios (Espinoza ez al. .
2017). El pH es un factor importante para el
crecimiento microbiano, el rango adecuado es
de 5 a 9, los valores promedio de pH en los
sistemas acuaponicos fueron cercanos a 5, el
pH de los sistemas acuaponicos posiblemente
limité el crecimiento de los Cf en el agua
(Apella ez al. 2005). La disminucién de
concentracién de los Cf en los sistemas de
acuicultura pudo haberse producido por los
recambios de agua que se realizaron
semanalmente. Las bacterias CF tienen como
habitat principal el tracto gastrointestinal de los
seres vivos, aunque pueden sobrevivir en el
agua residual y cuerpos acudticos receptores
(Gordon et al. 2002; Anderson et al. 2005). En
los sistemas de acuicultura hay mayor
probabilidad de que los coliformes fecales se
hospeden en el pez, por lo tanto, consumir
alimentos con una alta carga de coliformes
fecales podria coadyuvar con el aumento de
enfermedades  gastrointestinales en  esos

consumidores.
2400 — "
800
g
=]
T 400 [
=
=
5 “
0 - ';;‘
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Figura 3. Grafico de cajas y bigotes de la concentracion
mensual de Cf en los sistemas acuapénicos y sistemas de
acuicultura, n=60, () indican casos extremos (+) indica
promedio.

Conclusiones

El filtro de tezontle con el matali funciona
como biofiltro. El matali produce taninos que
tienen la capacidad de eliminar coliformes
fecales y otros microrganismos perjudiciales. Se
puede considerar realizar la experimentacion
con otra especie vegetal que permita diferenciar
con mayor claridad el nivel de participacion en
la reduccién bacteriana. El matali mostré buen
crecimiento, adaptabilidad al sistema y
reproducciéon. El tezontle funciona como
sustrato y proporciona superficie para la
produccién y crecimiento de bacterias
nitrificantes y desnitrificantes, lo cual caus6 una
reduccion en los niveles de amoniaco, nittitos,
y un incremento de los niveles de nitratos. El
espacio a pequefa escala utilizado mostré ser
adecuado y funcional para las unidades
experimentales. Dicha escala s6lo permiti6é una
tilapia por unidad. Considerando los resultados
obtenidos, se pueden tomar en consideracion
algunos ajustes que podrian mejorar aun mas
los parametros de calidad del agua
monitoreados, como podria ser disminuir la
velocidad del flujo en la entrada de la zona
hidroponica para que el agua permanezca mas
tiempo en el filtro y se puedan realizar mas
eficientemente los ciclos biogeoquimicos que
mejoren  los  resultados de  niveles
bacteriolégicos. La concentracion de los
coliformes fecales en los sistemas acuaponicos
de pequena escala estuvo por debajo del limite
de deteccion (<3 NMP/100 mL), por lo que se
concluye que dicho modelo es funcional en la
reduccion de bacterias contaminantes de la
calidad del agua para desarrollos acuicolas.

Gomez-Mora et al.

Alimentos acuapdnicos, evaluacion de coliformes fecales.
Trop. Aquac. 1 (1): 5722, 2023.

DOI: 10.19136/ta.a1n2.5724



!

- Aquaftgﬁlture

Literatura citada

Anderson KL, Whitlock JE, Harwood V] (2005). Persistence and Differential Survival of Fecal
Indicator Bacteria in Subtropical Waters and Sediments. Applied and Environmental Microbiology,
71(6): 3041-3048. https://doi.org/10.1128 /AEM.71.6.3041-3048.2005.

Apella MC, Araujo PZ (2005). Microbiologfa del agua. Conceptos basicos. Tecnologfas solares para la
desinfecciéon y  descontaminacion  del  agua.  Aguas  residuales.  Info.  33-50p.
https://www.aguasresiduales.info/revista/articulos/tecnologias-solares-para-la-desinfeccion-de-
agua-residual-urbana-y-reutilizacion-en-agricultura

Arroyo-Aguilar EY (2019). Determinaciéon de la Calidad Bacteriolégica de las aguas de Rio Chili,
durante los meses de marzo —mayo Arequipa 2019. Universidad Nacional de San Agustin de Arequipa.
http://repositorio.unsa.edu.pe/handle/UNSA /9651.

Garcia-Barrera AV (2012). La calidad del agua del Rio Sucio en la Zona del Valle de San Andrés.
Escuela especializada en ingenietfa ITCA-FEPADE). http://hdLhandle.net/10972/496.

Bernstein S (2011). A step-by-step guide to raising vegetables and fish together. Aquaponic gardening
22: 237-244. https://search.wotldcat.org/es/title/ Aquaponic-gardening-:-a-step-by-step-guide-to-
raising-vegetables-and-fish-together/oclc /756484316

Rubio-Cabrera SG (2012). Analisis técnico de produccion de tilapia Oreochromis nilotiens y lechuga
acropolis Lactuca sativa en acuaponia. Instituto Politécnico Nacional.

http:/ /www.cienciasinaloa.ipn.mx/jspui/handle/123456789/251.

Centers for Disease Control and Prevention, 2020. List of Selected Multistate Foodborne Outbreak
Investigations.  Disponible en:  [https://www.cdc.gov/foodsafety/outbreaks/lists/outbreaks-
list.html].

Claros-Bedoya, JA (2012). Estudio del proceso de nitrificacién y desnitrificacién via nitrito para el

tratamiento biologico de corrientes de agua residual con alta carga de nitrégeno amoniacal.
https://DOI:10.4995/Thesis /10251 /17653.

Contreras, PS  (2002).  ¢Bacterias, virus o  protozoarios?  Ciencia 53  82-88.
https://www.amc.edu.mx/revistaciencia/images/revista/53_2/invitados_a_comer.pdf.

Dorick, ], Hayden M, Smith M, Blanchard C, Monu E, Wells D, & Huang TS (2021). Evaluation of
Escherichia coli and coliforms in aquaponic water for produce irrigation. Food Microbiology 99.
https://doi.org/10.1016/j.fm.2021.103801.

Espinoza-Moreno, J, Centuriéon-Hidalgo D, Mayo-Mosqueda A, Velazquez-Martinez | (2017). Plantas
aromaticas y medicinales tropicales con potencial actividad antimicrobiana. Universidad Juarez
Auténoma de Tabasco. https://archivos.ujat.mx/2017/div_daca/publicaciones/PLANTAS-
AROMATICAS-Y-MEDICINALES-TROPICALES.pdf

FDA, 2020. 2020 leaty greens STEC action plan. Disponible en:
[https:/ /www.fda.gov/food/foodborne-pathogens/2020-leafy-greens-stec-action-plan].

Fennel, K, Testa, JM (2019). Biogeochemical Controls on Coastal Hypoxia. Annual Review of Marine
Science 11: 105-130. https://doi.org/10.1146 /annurev-marine-010318-095138.

Gordon DM, Bauer S, Johnson JR (2002). The genetic structure of Escherichia coli populations in
primary and secondary habitats. Microbiology 148: 1513—1522. https://doi.org/10.1099/00221287-
148-5-1513

Gomez-Mora et al.

Alimentos acuapdnicos, evaluacion de coliformes fecales.

19 Trop. Aquac. 1 (1): 5722, 2023.
DOI: 10.19136/ta.a1n2.5724



https://doi.org/10.1128/AEM.71.6.3041-3048.2005
https://www.aguasresiduales.info/revista/articulos/tecnologias-solares-para-la-desinfeccion-de-agua-residual-urbana-y-reutilizacion-en-agricultura
https://www.aguasresiduales.info/revista/articulos/tecnologias-solares-para-la-desinfeccion-de-agua-residual-urbana-y-reutilizacion-en-agricultura
http://repositorio.unsa.edu.pe/handle/UNSA/9651
http://hdl.handle.net/10972/496
https://search.worldcat.org/es/title/Aquaponic-gardening-:-a-step-by-step-guide-to-raising-vegetables-and-fish-together/oclc/756484316
https://search.worldcat.org/es/title/Aquaponic-gardening-:-a-step-by-step-guide-to-raising-vegetables-and-fish-together/oclc/756484316
http://www.cienciasinaloa.ipn.mx/jspui/handle/123456789/251
https://www.cdc.gov/foodsafety/outbreaks/lists/outbreaks-list.html
https://www.cdc.gov/foodsafety/outbreaks/lists/outbreaks-list.html
https://doi.org/10.1016/j.fm.2021.103801
https://archivos.ujat.mx/2017/div_daca/publicaciones/PLANTAS-AROMATICAS-Y-MEDICINALES-TROPICALES.pdf
https://archivos.ujat.mx/2017/div_daca/publicaciones/PLANTAS-AROMATICAS-Y-MEDICINALES-TROPICALES.pdf
https://www.fda.gov/food/foodborne-pathogens/2020-leafy-greens-stec-action-plan
https://doi.org/10.1146/annurev-marine-010318-095138
https://doi.org/10.1099/00221287-148-5-1513
https://doi.org/10.1099/00221287-148-5-1513

!

- Aquaftgﬁlture

Hirneisen, KA, Kniel, KE (2013). Inactivation of internalized and surface contaminated enteric viruses
in green  onions. International  Journal of  Food  Microbiology, 166:  201-200.
https://doi.org/10.1016/j.jjfoodmicro.2013.07.013.

Lobillo-Eguibar JR, Fernandez-Cabanas VM, Carmona-Chiara E, Candén-Lifian F (2014). Manejo
basico y resultados preliminares de crecimiento y supervivencia de tencas (Tinca tinca L.) y lechugas

(Lactuca sativa L) en un prototipo acuaponico. informacién técnica econdémica Agraria 110:
https://doi.org/10.12706/itea.2014.009

Arbelaez-Lopez D, Roldan-Vélez CD (2021). Prototipo de sistema acuapénico automatizado con un
funcionamiento  minimo  viable. Universidad de Antioquia Ingenierfa, Bioingenierfa.
https://bibliotecadigital.udea.edu.co/bitstream/10495/18469/10/RoldanDavid_ArbelaezDavid_20

21_PrototipoDeSistemaAcuap%oc3%b3nico Automatizado.pdf.

Moriarty MJ, Semmens K, Bissonnette GK, Jaczynski | (2018). Inactivation with UV-radiation and
internalization assessment of coliforms and Escherichia coli in aquaponically grown lettuce. LWT 89:
624-630. https://doi.org/10.1016/j.1wt.2017.11.038.

Munoz-Oré M]J, Paco-Alarcon C (2021). Evaluacién de los parametros indicadores de eutrofizacion
en las aguas del rio Chillén de los afios 2012 — 2015. Universidad Privada del Norte.
https://hdlhandle.net/11537/29770.

Ramirez-Sanchez LM, Pérez-Trujillo MM, Jiménez, P, Hurtado-Giraldo H, Gémez-Ramirez E (2010).
Evaluaciéon Preliminar de Sistemas Acuapénicos e Hidropénicos en Cama Flotante para el Cultivo de
Orégano (Origanum vulgare: Lamiaceae). Revista Facultad De Ciencias Basicas, 7: 242-259.
https://doi.org/10.18359 /tfcb.2057.

Ravelo-Isaquita AM, Totena-Rodriguez VA (2021). Evaluacion de la remocién de materia organica en
cultivo de bocachico (Prochilodus magdalenae) a escala de laboratorio mediante la aplicaciéon de
biofloc producido a partir de subproductos de cafa de azucat.
https://ciencialasalle.edu.co/cgi/viewcontent.cgirarticle=2946&amp;context=ing_ambiental_sanita
ria.

Ripodas-Navarro A, Fernandez-Moreira D, Macho-Martinez M (2017). Investigacion de Escherichia
coli productora de toxina Shiga (STEC) en carne y derivados carnicos. Sanidad Militar, 73: 147-152.
https://dx.doi.org/10.4321/s1887-85712017000300002.

Scaglione MC, Delmar-Cerutti R (2021). E-Extensién universitaria, una herramienta para difundir el
modelo acuapoénico para contribuir a la innovacion en la produccién de alimentos organicos, con baja
huella de carbono y agua. Universidad En Didlogo 11: 11-30. https://doi.org/10.15359 /udre.11-2.1.

Secretarfa de Comercio y Fomento Industrial (2015). NMX-AA-042-SCFI-2015 Norma Mexicana
042. Analisis de agua - Enumeracién de organismos coliformes totales, organismos coliformes fecales
(termotolerantes) y Escherichia coli — método del numero més probable en tubos multiples.
Disponible en:
[https://dof.gob.mx/nota_detalle.phprcodigo=5433394&fecha=18/04/2016#gsc.tab=0]

Secretarfa de Salud (2017). PROY-NOM-127-SSA1-2017 Proyecto de Norma Oficial Mexicana. Agua
para uso y consumo humano. Limites permisibles de la calidad del agua. Disponibles en:
[https:/ /www.sinec.gob.mx/SINEC/Vista/Normalizacion/DetalleNorma.xhtml?pidn=bEZNNy9%o
YWEFZbW1Qd2E2MGFlczBuQT09]

Gomez-Mora et al.

Alimentos acuapdnicos, evaluacion de coliformes fecales.

20 Trop. Aquac. 1 (1): 5722, 2023.
DOI: 10.19136/ta.a1n2.5724



https://doi.org/10.1016/j.ijfoodmicro.2013.07.013
https://doi.org/10.1016/j.lwt.2017.11.038
https://hdl.handle.net/11537/29770
https://dof.gob.mx/nota_detalle.php?codigo=5433394&fecha=18/04/2016#gsc.tab=0
https://www.sinec.gob.mx/SINEC/Vista/Normalizacion/DetalleNorma.xhtml?pidn=bEZNNy9oYWFZbW1Qd2E2MGFlczBuQT09
https://www.sinec.gob.mx/SINEC/Vista/Normalizacion/DetalleNorma.xhtml?pidn=bEZNNy9oYWFZbW1Qd2E2MGFlczBuQT09

!

- Aquaftgﬁlture

Sistema de vigilancia (SIVE- ALERTA). Enfermedades transmitidas por agua y alimentos Ecuador,
SE 28, (2020) Direccion  Nacional Vigilancia  Epidemiolégica.  Disponible  en:
[https://www.salud.gob.ec/wp-content/uploads/2020/07 /Vectoriales-SE28.pdf]

Somerville C, Cohen M, Pantanella E, Stankus A, Lovatelli A. (2015). Food and Agriculture
Organization of the United Nations. Small-scale aquaponic food production: Integrated fish and plant
farming. https://www.fao.org/3/14021e/i4021e.pdf

Stretchko K. (2012). Water Quality Assessment of the Lewis Ginter Botanical Garden Irrigation Pond.
http://hdlhandle.net/10919/51521.

Ebeling JM, Timmons MB (2002). Recirculating aquaculture systems (2. ed). Cayuga Aqua Ventures.
https:/ /onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1002/9781118250105.ch11

Trasvifia-Moreno A, Cervantes-Trujano E, Pérez-Sanchez E, Timmons M (2007). Sistema de
recitculacion modular para uso familiar/multifamiliar. Instituto Tecnolégico de Boca de Rio. Pp. 5-
26.

Tyson RV, Treadwell DD, Simonne EH (2011). Opportunities and challenges to sustainability in
aquaponic systems. HortTechnology 21 (1), 6-13. https://doi.org/10.21273 /horttech.21.1.6.

Val AL, Randall DJ (Eds.). (2005). The physiology of tropical fishes. Fish physiology.
https://shop.elsevier.com/books/fish-physiology-the-physiology-of-tropical-fishes /val /978-0-12-
350445-6

Wang Y], Deering AJ, Kim HJ (2020). The Occurrence of Shiga Toxin-Producing E. coli in Aquaponic
and Hydroponic Systems. Horticulturae, 6: 1.https://doi.org/10.3390/hotticulturae6010001.

World Bank Group. Food-borne Illnesses Cost US$ 110 Billion Per Year in Low- and Middle-Income
Countries. Wortld Bank. Disponible en:  [https://www.wortldbank.otg/en/news/press-
release/2018/10/23/food-borne-illnesses-cost-us-110-billion-pet-year-in-low-and-middle-income-
countries| Revisado: 13 septiembre 2022.

Yu LJ, Rengasamy K, Lim KY, Tan LS, Tarawneh M, Zulkoffli ZB, Se Yong EN (2019). Comparison
of activated carbon and zeolites’ filtering efficiency in freshwater. Journal of Environmental Chemical
Engineering, 7. https://doi.org/10.1016/j.jece.2019.103223.

Gomez-Mora et al.

Alimentos acuapdnicos, evaluacion de coliformes fecales.

21 Trop. Aquac. 1 (1): 5722, 2023.
DOI: 10.19136/ta.a1n2.5724



https://www.salud.gob.ec/wp-content/uploads/2020/07/Vectoriales-SE28.pdf
https://www.fao.org/3/i4021e/i4021e.pdf
http://hdl.handle.net/10919/51521
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1002/9781118250105.ch11
https://doi.org/10.21273/horttech.21.1.6
https://shop.elsevier.com/books/fish-physiology-the-physiology-of-tropical-fishes/val/978-0-12-350445-6
https://shop.elsevier.com/books/fish-physiology-the-physiology-of-tropical-fishes/val/978-0-12-350445-6
https://doi.org/10.3390/horticulturae6010001
https://www.worldbank.org/en/news/press-release/2018/10/23/food-borne-illnesses-cost-us-110-billion-per-year-in-low-and-middle-income-countries
https://www.worldbank.org/en/news/press-release/2018/10/23/food-borne-illnesses-cost-us-110-billion-per-year-in-low-and-middle-income-countries
https://www.worldbank.org/en/news/press-release/2018/10/23/food-borne-illnesses-cost-us-110-billion-per-year-in-low-and-middle-income-countries
https://doi.org/10.1016/j.jece.2019.103223

